intestazione operatore economico







modello di offerta tecnica
SERVIZIO RISTORAZIONE SCOLASTICA A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE
per conto del COMUNE DI COLOGNOLA AI COLLI





CIG 9884470AAD



DITTA CONCORRENTE: ……………………………………………………………………………………………………………




FORMATO TESTO: CALIBRI pt. 12 interlinea 1.5 Par. Giustificato
la relazione non deve eccedere il numero di righe indicate in ogni paragrafo formato con carattere ed interlinea indicato. Può prevedere inoltre informazioni e/o specifiche anche in formato di tabella o grafico come indicato nei rispettivi criteri. La relazione deve essere sottoscritta digitalmente dal/i soggetto/i offerente/i

SI RICORDA CHE PER L’ESECUZIONE DEL SERVIZIO DOVRA’ ESSERE APPLICATA LA NORMATIVA DI RIFERIMENTO COSI’ COME INDICATA ALL’ART. 2 DEL CAPITOLATO SPECIALE
[bookmark: _Toc2249825][bookmark: _Toc2251158][bookmark: _Toc2251708][bookmark: _Toc2251751][bookmark: _Toc2252047][bookmark: _Toc496084931]
PUNTEGGI FISSI
CENTRO DI COTTURA E PERSONALE
[bookmark: _Toc2249834][bookmark: _Toc2251167][bookmark: _Toc2252056]1 distanza in tempo di percorrenza del centro di cottura (max 2 punti) 
Distanza in minuti del centro di cottura calcolato secondo i criteri di cui all’art. 10 del Capitolato
…………………… minuti

[bookmark: _Toc2249835][bookmark: _Toc2251168][bookmark: _Toc2252057]2 personale della ditta addetto alla produzione dei pasti presso il centro di cottura (max 3 punti)
Rapporto tra il numero medio annuo degli addetti complessivi impiegati nel centro di cottura e il numero dei pati complessivamente prodotti/giorno
Dovrà essere allegato un documento di attestazione del dato dichiarato
n. …………………… medio annuo addetti / n. ……………………….. pasti giornalieri
= …………………………..

[bookmark: _Toc2249836][bookmark: _Toc2251169][bookmark: _Toc2252058]3 personale della ditta addetto alla somministrazione dei pasti presso i refettori scolastici (max 3 punti)
Rapporto tra il numero degli addetti alla somministrazione e numero dei pasti servizi. Ai fini del calcolo va considerato il totale degli addetti sul totale degli utenti/giorno
totale n. ……………………. addetti alla somministrazione / totale n. …………………….. pasti e/o utenti giornalieri


DERRATI ALIMENTARI
4 impiego di frutta, ortaggi, legumi, cereali biologici (max 6 punti)
Valore espresso in percentuale di peso sul totale dei relativi prodotti previsti nel menu proposto. L’impiego del prodotto dovrà essere evidenziato nel menu proposto.
…………………………..%

[bookmark: _Toc2249837][bookmark: _Toc2251170][bookmark: _Toc2252059]5 impiego prodotti a chilometri zero e filiera corta (max 6 punti)
Valore espresso in numero di prodotti che la ditta si impegna a fornire tra le seguenti categorie: ortaggi, legumi, frutta, cereali. Il tipo di alimento a km zero/filiera corta dovrà essere specificato nel menu proposto
n. …………………………. prodotti

[bookmark: _Toc2249839][bookmark: _Toc2251172][bookmark: _Toc2252061]6 salumi e formaggi biologici o se non disponibili a marchio di qualità DOP/IGP o di “MONTAGNA” (max 6 punti)
Valore espresso in percentuale di peso sul totale dei relativi prodotti previsti nel menu proposto. L’impiego del prodotto dovrà essere evidenziato nel menu proposto
[bookmark: _Toc2249840][bookmark: _Toc2251173][bookmark: _Toc2252062]…………………………..%

7 carne bovina biologica o SQNZ o benessere animale in allevamento o senza antibiotici o DOP o IGP o prodotto di montagna (max 2 punti)
Valore espresso in percentuale di peso sul totale dei relativi prodotti previsti nel menu proposto. L’impiego del prodotto dovrà essere evidenziato nel menu proposto
…………………………..%

8 pesce da acquacoltura biologica o certificato nell’ambito del sistema di qualità nazionale zootecnia o pesce da “allevamento in valli” (max 3 punti)
Valore espresso in percentuale di peso sul totale dei relativi prodotti previsti nel menu proposto. L’impiego del prodotto dovrà essere evidenziato nel menu proposto
…………………………..%

MEZZI DI TRASPORTO
9 utilizzo mezzi di trasporto per veicolazione pasti a ridotto impatto ambientale (max 2 punti)
Valutazione effettuata sulla base del tipo di trazione o alimentazione
Dovrà essere allegata copia dei certificati di proprietà dei mezzi impiegati

n. …………. veicoli a diesel o benzina
n. …………. veicoli elettrici, ibridi, a idrogeno, biocarburante, gpl, gas naturale



VALUTAZIONI DISCREZIONALI
MODALITA’ ORGANIZZATIVE
[bookmark: _Toc2249827][bookmark: _Toc2251160][bookmark: _Toc2252049]10 SISTEMA ORGANIZZATIVO: Organizzazione dell'intero sistema e del flusso di preparazione degli alimenti e di somministrazione dei pasti, ivi compreso il piano di manutenzione delle attrezzature e il piano dei trasporti (max punti 6)
MAX tre facciate compresi eventuali grafici e tabelle
Verranno attribuiti punteggi maggiori in funzione della maggior efficacia della soluzione organizzativa proposta in relazione alla qualità del pasto, alla manutenzione delle attrezzature e degli arredi in condizioni perfette


[bookmark: _Toc2249828][bookmark: _Toc2251161][bookmark: _Toc2252050]………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
11 OPERAZIONI PULIZIA: Operazioni di pulizia e sanificazione degli ambienti e dei mezzi (max punti 6)
Relazione descrittiva delle modalità di effettuazione delle operazioni (MAX 20 righe)
Verranno attribuiti punteggi maggiori in funzione della maggior efficacia della soluzione organizzativa proposta in relazione alla cura degli ambienti, delle attrezzature e degli arredi in condizioni igienicamente perfette

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………………………………………………………………………………………………………………….………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………………………………………………………………………………………………………………….………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..


[bookmark: _Toc2249829][bookmark: _Toc2251162][bookmark: _Toc2252051]12 RIDUZIONE IMPATTO AMBIENTALE: Soluzioni organizzative del servizio tese a minimizzare l’impatto sull'ambiente, in base a soluzioni finalizzate al risparmio energetico, idrico, nonché al riciclaggio ed alla riduzione degli sprechi (max punti 6)
Indicazione delle soluzioni organizzative da impiegare nell’appalto che conseguano gli obiettivi indicati al presente punto (MAX una facciata)
Il punteggio sarà attribuito sulla base della migliore eco sostenibilità della soluzione organizzativa proposta nella erogazione del servizio, rispetto ai livelli minimi garantiti dai CAM


…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
[bookmark: _Toc2249832][bookmark: _Toc2251165][bookmark: _Toc2251710][bookmark: _Toc2251753][bookmark: _Toc2252054]GESTIONE DELLE EMERGENZE
13 REDAZIONE PIANO DI GESTIONE DELLE EMERGENZE (max punti 6)
La ditta dovrà predisporre un piano nel quale siano dettagliate le modalità alternative di preparazione e somministrazione dei pasti qualora non sia possibile l’uso del centro di cottura nonché di ogni altra infrastruttura essenziale allo svolgimento del servizio (MAX 20 RIGHE)
Verranno attribuiti punteggi maggiori in funzione della maggior efficienza della soluzione organizzativa proposta in riferimento alla qualità del pasto in riferimento a situazioni di emergenza
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………


[bookmark: _Toc2249843][bookmark: _Toc2251176][bookmark: _Toc2251714][bookmark: _Toc2251757][bookmark: _Toc2252065]PROGETTI DI EDUCAZIONE ALIMENTARE E PROPOSTE MIGLIORATIVE
14 PROGETTO 1 (max punti 6/100)
15 PROGETTO 2 (max punti 6/100)
16 PROGETTO 3 (max punti 6/100)
Rif.to art. 12 capitolato: Le proposte migliorative (massimo tre) dovranno riguardare preferibilmente i seguenti ambiti:
- informazione/coinvolgimento utenza (alunni e famiglie) sulla qualità del servizio;
- educazione alimentare;
- riduzione scarto/sprechi.
[bookmark: _GoBack]Descrizione delle proposte per progetti di educazione alimentare (max una facciata per ciascun progetto)
Ai fini della valutazione verrà considerato favorevolmente la capacità di diversificare le proposte progettuali negli ambiti sopra indicati.



Progetto 1
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Progetto 2
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Progetto 3
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
14
